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Možnosti využití rostlinných extraktů pro snížení povrchové kontaminace chlazené drůbeže

Práce Bc. Aleny Bantové je vypracována velmi pečlivě na 70 stranách včetně příloh. Práce se zabývá antimikrobiálními vlastnostmi rostlinných extraktů a jejich možným využitím v potravinářství.

Teoretická část je zpracována přehledně s použitím mnoha informačních zdrojů, zahrnující také odborné anglické články, což hodnotím kladně. Je logicky členěna do celků a poskytuje přehled o stavu současné literatury na zadané téma. Velmi kvalitně je zpracována zejména kapitola týkající se antimikrobiálních účinků rostlinných silic.

Také praktická část je zpracována velmi přehledně a stručně. Výsledky jsou zpracovány pomocí mnoha tabulek, grafů a fotografií, je třeba ocenit také jejich statistické zpracování. Práci s literaturou oceňuji i při diskuzi výsledků. Studentka pracovala v laboratoři samostatně, výsledky průběžně konzultovala a bez výhrad zapracovala. 
Závěrem lze uvést, že studentka Bc. Alena Bantová splnila bez výhrad všechny zadané cíle, prokázala schopnost samostatné práce a práce s odbornou literaturou. Diplomovou práci Bc. Aleny Bantové doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm A – výborně. 

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                                   A - výborně
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