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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Polyfenolické látky v pivu, jejich vlastnosti a možnosti jejich stanovení
(téma)


Předložená bakalářská práce je vhodně zpracována. Je psána formou literární řešerže. Stanovené cíle byly splněny. Členění je standardní a text splňuje veškerá kritéria, která jsou na práci tohoto typu kladena. Rukopis je psán čtivým způsobem, i když někde se vyskytují neobratné slohové formulace. Při citaci autora v textu je vždy nutné uvádět i rok. Studentka řešila poměrně širokou problematiku, proto není řada kapitol rozpracována do větších detailů. I tak celý rukopis podává ucelený přehled a může sloužit pro lepší orientaci v dané oblasti.
Na studentku má tyto dotazy:

1) Co je to slad český, bavorský a vídeňský?

2) Na str. 14 píšete, že ´Žatecký poloraný červeňák´ je „údajně jedna z nejkvalitnějších odrůd“. To si myslím, že je pravda – v této souvislosti prosím zmíněnou odrůdu více charakterizujte, uveďte další 2 -3 odrůdy chmele a krátce jejich vlastnosti.

Bakalářskou práci Jany Dlapové doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A - výborně.  
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  A - výborně


         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně


dne 31. května           2010

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


