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Studium vybraných vlastností kmenů Streptococcus thermophilus

Předkládaná diplomová práce Bc. Hany Miklíkové je zaměřena na charakterizací technologicky významných bakterií mléčného kvašení, konkrétně kmeny Streptococcus thermophilus. Diplomová práce je zpracována na 70 stranách, které zahrnují 32 stran teoretické části, 29 stran metodiky a výsledků spojených s diskuzí a zbývající počet stran  seznam použité literatury a dalších přílohových materiálů. V diplomové práci bylo použito 58 literárních zdrojů, z nichž jsou mnohé ve světovém jazyce.
Teoretická část je zpracována přehledně s použitím dostatečného množství literatury. 
Výsledky jsou zpracovány přehledně formou tabulek a obrázků. Dle mého názoru však mohly být bohatěji diskutovány.
Po formální stránce je diplomová práce napsána dobře s občasnými překlepy, formálními a formulačními nedostatky. 

K práci mám následující připomínky:
1. Na str. 10 uvádíte, že Str. thermophilus komerčně nejdůležitější ze všech bakterií mléčného kvašení. Ve formulaci bych byla opatrnější, spíše bych řekla, že patří k technologicky často využívaným bakteriím mléčného kvašení.
2. Zařazení čedaru mezi sýry švýcarského typu s vysokodohřívanou sýřeninou (str. 14) je diskutabilní. Při výrobě se používají teploty kolem 40 °C. Rovněž údaje týkající se počtu a produkce známých antibiotik jsou značně nepřesné (str. 24), v současné době je známo a zároveň i používáno mnohem více antibiotik.
3. Na str. 22 je nesprávně uveden název mikroorganizmu Bacterium aerogenes, který byl přeřazen do rodu Enterobacter (Enterobacter aerogenes).

4. Z práce není příliš jasné, jaká matrice byla použita pro PCR. Upřesněte prosím, zda byla použita izolovaná DNA nebo lyzáty buněk.

Dotazy na studentku:

1. Jak mohou exopolysacharidy pozitivně ovlivnit střevní mikroflóru (str. 17)?

2. Jak je v současné době ošetřeno použití antibiotik v potravinářství a v krmivech?

3. Jak si vysvětlujete vysokou četnost tvorby exopolysacharidů u sledovaných kmenů? Je tato vlastnost u Str. thermophilus druhově charakteristická nebo je v rámci druhu určitá variabilita mezi jednotlivými kmeny?

4. Za jakým účelem se do kultivačního média pro zjišťování acidifikace streptokoků přidává kvasničný extrakt?

Závěrem je možno uvést, že předkládaná diplomová práce byla vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu, a že byly naplněny zadané cíle. Zároveň bych chtěla podotknout, že mé připomínky nijak nesnižují dobrou úroveň předkládané diplomové práce.
Po zodpovězení zadaných otázek doporučuji diplomovou práci studentky Bc. Hany Miklíkové k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm B – velmi dobře. 

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           B – velmi dobře
                                                                                     doc. RNDr. Leona Buňková, Ph.D.
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