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Posudek dipLomové práce


analytické  Hodnocení  výrobků  Z POHANKY  A  PROSA
Diplomová práce Bc. Kateřiny Malotové Předínské je zaměřena na stanovení analytických charakteristik - obsah vody a popela, celkový obsah dusíkatých látek, neutrálně detergentní vlákninu a aminokyselinové složení pohankových a jahelných výrobků. V teoretické části je vhodně charakteri-zováno chem. složení, vlastnosti a využití pohanky i prosa, jáhel, s využitím až 93 literárních zdrojů. 

V experimentální části studentka stručně popsala metodiku stanovení jednotlivých analytických charakteristik. V sekci Výsledky a diskuze podrobně vyhodnocuje výsledky analýz 7 pohankových produktů a 4 produktů z prosa, aminokyselinové složení v 3 produktech z pohanky a 2 jahelných produktech. Výsledky jsou přehledně zpracovány v tabulkách, i graficky a slovně popsány a zhodnoceny i vzhledem k technologickému zpracování těchto výrobků. 
Závěrem můžu konstatovat, že Bc. Kateřina Malotová Předínská přistupovala k práci zodpovědně a svědomitě, zvládla vyhodnocení naměřených hodnot, které správně okomentovala. Zadání diplomové práce bylo splněno v plném rozsahu, práci doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm     A-výborně. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:    



A - výborně
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