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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Výskyt bakterií mléčného kvašení ve víně
(téma)

Bakalářská práce studentky Simony Liškové je zpracována na 35 stranách. Je to velmi kvalitní odborný text, který teoreticky zpracovává mikroorganismy přítomné ve víně a během výroby vína. Text je klasicky členěn, velmi oceňuji, že není nevhodně přerušován zbytečně velkým množstvím obrázků. Množství zpracované literatury je více než dostatečné.
V celé práci se vyskytuje drobný počet chyb, občas jsou vynechaná slova. Dále bych vytknul občasnou nejednotnost termínů, např. metabolismus x metabolizmus; v práci tohoto typu by měla být terminologie sjednocená.

Na studentku bych měl následující doplňující otázku:
1)
Na stránce 19 píšete, že na výrobě vína se podílí jen kvasinky a bakterie mléčného kvašení. Jaký mikroorganismus se používá během výroby tokajských vín, může tento mikroorganismus působit i negativně?

Bakalářskou práci Simony Liškové doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň   B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  B – velmi dobře

         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně

           dne 3. června               2010
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