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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce
využití vodovazných aditiv (škroby, soja, hydrokoloidy) při
výrobě masných výrobků
Bakalářská práce Marcely Losové vhodně popisuje nejužívanější vodovazné aditiva v masném průmyslu.
Je zpracována celkem na 30 stranách s doplněním příloh. Vhodně jsou popsány jak jednotlivé funkční vlastnosti těchto aditiv, tak i praktické využití do konkrétních typů masných výrobků.

Na studentku bych měl dotaz: 

V práci popisujete možnosti využití sóji, sojových izolátů a koncentrátů. Jaký je obecný trend v mínění konzumentů v posledních letech na tyto přírodní vodovazné aditiva v potravinářských výrobcích?
Mírnou chybou na kvalitě práce jsou gramatické překlepy. Přesto z pohledu obsahu a přínosu práce hodnotím bakalářskou práci  A – výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                    A - Výborně              

         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně

           dne 1. června               2010

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


