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Proteolytické mikroorganizmy a jejich význam v potravinářském průmyslu

Předložená bakalářská práce Nikoly Žouželkové se zabývá problematikou proteolytických mikroorganizmů a jejich významem v potravinářství.. Práce je i po formální stránce dobře zpracovaná s vhodnou grafickou úpravou. Počet literárních údajů je odpovídající a autorka využila také řadu zahraničních zdrojů.  K práci mám následující připomínky:
· odborné pojetí textu je místy slabší, informace na sebe někdy nenavazují 
· v práci se nachází několik nepřesností a překlepů (např. na str. 12 „aktivita mikroorganismů je omezena až inhibována“, na str. 22 „baterie“ místo „bakterie“)

· u některých údajů chybí zdroj
Autorce pokládám následující otázky:

1. K jakým vadám přírodních sýrů dochází v důsledku nedostatečné proteolýzy? 
2. Které druhy mikroorganismů se uplatňují při hluboké hnilobě masa a proč?
Závěrem konstatuji, že bakalářská práce, kterou předložila Nikola Žouželková splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm    B -  v e l m i  d o b ř e
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:

         B – v e l m i  d o b ř e  
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