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Diplomové práce  

Posudek Diplomové práce

Použití vysoce účinné kapalinové chromatografie s elektrochemickým detektorem pro stanovení vybraných organických kyselin ve víně
(téma)



Diplomová práce Bc. Kateřiny Rakové je zdařilá a splňuje veškerá kritéria, která jsou na práci tohoto typu kladeny. Celý text je psán čtivým a jednoduchým způsobem. Po slohové stránce je rukopis vynikající. Stejně tak, grafická úprava je na vysoké úrovni a přispívá ke srozumitelnosti celé práce. Jedinou výtku mám k tomu, že studentka nepoužívá platné SI jednotky. Kapitola Metodika je popsána vhodně a oceňuji, že použité vzorky vín jsou správně definovány. Samotná prezentace výsledků je na vysoké úrovni. Kvalitu rukopisu pouze snižuje málo rozepsaná diskuse. Také není vhodné psát „literatura uvádí ….“, ale je nutno napsat, která literatura (autor, rok). Po doplnění diskuse by práce byla vhodná pro publikaci v odborném časopise.

Diplomovou práci Bc. Kateřiny Rakové doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A – výborně.

Jako oponent mám k obhajobě tyto dotazy:

1) Jaký je rozdíl v technologii výroby mezi vínem perlivým a šumivým ?

2) Co je principem výroby likérových vín ?
Návrh na klasifikaci diplomové práce:


A - výborně

podpis recenzenta diplomové práce

           Ve Zlíně

          dne 24. května
         2010
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	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


