Oponentsky posudek disertaéni prace Ing. Zuzany Vanatkové

Charakterizace vybranych kmeni Streptococcus salivarius subsp. thermophilus

Préce Ing. Z. Vanatkové ptislusi do oboru ,,Technologie potravin® programu ,,Chemie a
technologie potravin®. Jeji obsah odpovidd tomuto zaméfeni. Prace je kvalitni, ma Siroky
zab&r a vychazi ze soucasného stavu poznani.

Literdrni prehled (str. 11-47) shrnuje soucasné poznatky o bakterii Streptococcus

salivarius a dalSich bakteriich mlééného kvaseni. Duraz je poloZen na vyskyt této bakterie,
jeji vlastnosti, vyuZiti v potravinafstvi a dal$i aspekty, které souvisi s cilem prace. Prace
pouziva ,,moderni* pravopis odbornych vyrazi, coz je véc volby, stird viak naptiklad rozdil
mezi slovy, kterd plivodné obsahovala fecké tau () a théta (0), viz ,tiokyselina“. Nelze ale
souhlasit s nevhodnymi vyrazy jako je ,katalazanegativni* str. 13, ,,laktozaintolerantni (str.
17) a ,,aromasloucenina® (str. 27).

V kapitole 4.5, kterd pojedndvad o rezistenci k antibiotikim by mély byt uvedeny
mechanismy resistence (destrukce antibiotika, metabolicky bypass, modifikace vazebného
mista, eflux antibiotika). V téZe kapitole, na str. 36 jsou inhibi¢ni koncentrace antibiotik
vgml’, spravné ma byt v pg.ml™.

Metodiky (str. 49-60) jsou zaméfeny na ty vlastnosti 11-ti studovanych kment Sir.
thermophilus, které jsou vyznamné pro technologické pouziti a bezpednost potravin. Zejména
jde o schopnost zkvaSovat mléko a snizovat pH, tvorbu polysacharidii, antimikrobialni
resistenci, tvorbu aminti a tvorbu antimikrobidlnich latek. Pouzité metody byly voleny

uvazlivé a lze s nimi souhlasit. Diléi pfipominky jsou tyto:

> Stanoveni uredzové aktivity popsanou metodou (str. 50) je pouze orientaéni. Zména
barvy roztoku s fenolovou ¢erveni umozni kmeny rozdglit jen na dvé skupiny (+ a -).
Stanoveni uredzové aktivity méfenim NH; neni obtizné a bylo by lepsi. Orienta¢ni
metody stanoveni enzymovych aktivit jsou namisté az pfi znadné veé3im poctu

zkouSenych kmen1.

> Stanoveni poCtu bacilG (str. 55) bylo provedeno na MPA agaru. Je pro né

masopeptonovy agar dostatecné selektivni? Podobné BHI agar pro listerie?

Y

Byla isolovand DNA pied PCR reakei testovana (méfeni absorbance, elektroforéza)? U

elektroforézy PCR produkti uved’te napéti.

Vysledky prdace (str 61-100) jsou uvedeny sou¢asné s diskusi. Vyhradu lIze mit

k termintim ,,uredzapozitivni* a ,,uredzanegativni“ (str. 62), jinak se jednd o dobfe sepsanou



kapitolu s vysledky naleits dokladovanymi tabulkami a obrazky. Pro pfipadnou publikaci
nejsou vhodné vysledky, kdy enzymové aktivita Je jen hrubg rozlisena (+ a -) podle barvy

roztoku.

Na str. 66 je u stanoveni aminokyselin uvedeno, e pozornost byla zaméiena na
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nejcastéji zastoupené aminokyseliny, coZ je pochopitelné, pro¢ viak také na 3 nejméné

zastoupené?

\%

Kmen CCDM 224 produkoval 1,96 g/l tyraminu. D4 se z toho odhadnout stupen

dekarboxylace tyrosinu?

> Je teba ocenit, Ze Ing. Z. Vatiatkova upozortiuje na skute¢nost, ze pritomnost ur¢itého
genu zjisténd PCR nezarucuje vzdy aktivitu pi{slusného proteinu. Doporucuje proto
kombinovat PCR s jinou , klasickou* metodou (str. 96, 98). Tato okolnost byva casto

piehliZena.

Prinos prdce pro védu a praxi. Vysledky préce jsou stru¢né a prehledné shrnuty do &tyk

(pfinos pro védu) a Sesti bodi (ptinos pro praxi). 7 11-ti studovanych kment St
thermophilus se kmen CCDM 69 jevi jako nejvhodngjsi k vyrob¢ fermentovanych mlécénych
vyrobki. Bylo by oviem také tieba vedst zda se jiZz pouZiva v praxi, &i zda Jje jen soucdsti

Ceské sbirky mlékarenskych kultur , pfipadné jak se jevi technologlim v priimyslu.

Seznam pouZité literatury predstavuje citace 148 praci, vesmés novéjsiho data. V devit

pripadech (citace ¢&. 29, 34, 42, 44,45, 69, 119, 126, 143) neni nézey casopisu psdn kursivou,
(Jak tomu je u citaci ostatnich). Spravny zkraceny nazev naseho potravinafského Casopisu je

Czech J. Food Sci. (citace 133).

Zavérem svého posudku mohu konstatovat, Ze diserta¢ni prace Ing. Zuzany Vanatkové
je vypracovéna naleZitym zplisobem, p¥inasi cenngé vysledky a doporuceni pro praxi. Prace
ma nejen vysokou odbornou uroveri, ale i dobrou formalni upravu. Ing. Z. Vanatkova
disertaci prokazuje svou schopnost samostatng védecky pracovat a je predpoklad, Ze své
vysledky zhodnoti publikacemi. Praci proto doporucuji k obhajob& a v pripad¢ Usp&sné

obhajoby udéleni védecké hodnosti Ph.D.
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V Praze, 11. 6. 2010. prof. Ing. Milan Marounek, DrSc.



