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Změny jakostních parametrů v průběhu zrání zvěřiny
(téma)

     Michaela Macková ve své bakalářské práci písemnou formou zpracovala problematiku volně žijící zvěře, které doplnila měřením hodnot pH post mortem u srnčí zvěře a divočáků.
Práce je členěna na následující kapitoly :

· úvod, ve kterém autorka bakalářské práce zdůrazňuje význam zvěřiny, především z nutričního hlediska.

· teoretická část je rozdělena na 7 hlavních kapitol. V první definuje zvěřinu a druhy zvěře lovené v ČR včetně jejího rozdělení. V obsáhlé další kapitole uvádí způsoby lovu zvěře včetně manipulace po ulovení a jejich vlivu na jakost zvěřiny. Tuto část uzavírá chemickými charakteristikami zvěřiny u různých druhů zvěře. Druhá část kapitoly je věnována postmortálním změnám ve svalovině a formami kažení masa včetně výčtem intravitálních vlivů, majících vliv na jakost masa. 

· praktická část je zaměřena na měření hodnoty pH post mortem, která měla sloužit jako kritérium jakosti  zvěřiny. K měření použila 2 druhy ulovené zvěře – svalovinu srnce obecného a svalovinu prasete divokého. Měření bylo prováděno v M. semimembranosus po dobu 10 dní po odstřelu. Z naměřených hodnot vyplynulo, že u srnčí zvěře po ulovení dochází k poklesu hodnot pH v prvních 5 dnech, s následným zvyšováním (mezi 6. a 8 dnem ) a opětovným poklesem po 10-ti denním skladování. U svaloviny černé zvěře docházelo se snižování hodnot pH prvních 5 dní, následné stagnaci a opětovnému zvyšování. 

· závěr, stručně uvádí získané výsledky a jejich hodnocení, především s ohledem na způsob lovu

· seznam použité literatury
· slovník výrazů myslivecké terminologie použitých v bakalářské práci

· seznam tabulek   
     Práce je napsaná na 62 stranách včetně 17 tabulek a 6 grafů. V práci se vyskytují ojediněle překlepy a nepřesné formulace (např. obecná mikroflóra). Chybí i číslování grafů. Po formální stránce však odpovídá požadavkům kladeným na bakalářskou práci. 
     Při obhajobě této bakalářské práce by měla její autorka uvést podmínky skladování zvěřiny, během nichž bylo prováděno měření hodnot pH. Především, zda byla svalovina v rozbouraném stavu (či jiném) a jaká byla teplota prostředí. Jde o parametry, které mohou ovlivnit průběh měřených hodnot pH post mortem.  

    Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           C - dobře






                             podpis oponenta  bakalářské práce

V   Brně


dne 27.5.                  2010
	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


