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Diplomové práce  

Posudek Diplomové práce

Vliv přídavku sójové mouky na kvalitu pekařského výrobku
(téma)



Bc. Simona Řezáčová zpracovávala teoretickou část v létě roku 2009, praktickou pak v průběhu zimního i letního semestru 2009/2010. Její činnost tedy byla průběžná a přístupu ke zpracování práce nemohu nic vytknout.

Samotná práce je zpracována na 51 stranách textu a je doplněna 7 stranami příloh, kde se můžeme dozvědět více o protokolu pro senzorickou analýzu a podívat se i na vyráběné chleby. Práce splňuje všechny potřebné nutnosti. Cíle práce jsou beze zbytku naplněny a forma zpracování práce je výborná.


Předloženou diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A-výborně.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:


A - výborně

podpis vedoucího diplomové práce

           Ve Zlíně

          dne 27. května
         2010

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


