 Příloha k protokolu o SZZ č.
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netradiční přírodní rostlinná sladidla

Cílem bakalářské práce Jany Ležákové bylo zpracování literární rešerše o sladidlech, především z přírodních rostlinných zdrojů. 
První kapitola práce je zaměřena na popis sacharidů a problematiku jejich využití v organismu. V následující kapitole studentka vhodně charakterizuje jednotlivá, především syntetická sladidla. V dvou nejobsáhlejších kapitolách věnovaných přírodním rostlinným sladidlům podrobně představuje přírodní sloučeniny vyznačující se sladkou chutí a jejich zdroje. Poslední část práce je věnována legislativním požadavkům a omezením v této oblasti. Závěr práce podrobně shrnuje všechna důležitá zjištěná fakta o sladidlech využívaných v potravinářství.
Práce je rozsáhlá, obsahově na dobré úrovni, přehledně členěna, s minimem stylistických       a gramatických chyb. Co se týče literárních zdrojů, studentka využila i zdroje ze zahraniční literatury,     i když by bylo vhodnější u časopiseckých prací vydávaných i v písemné formě uvádět právě tu písemnou, a snížit tak poměrně vysoký počet internetových zdrojů.
K práci mám několik poznámek a následující otázky: 
- doporučuji nepopisovat ty sacharidy, které se nevyznačují sladkou chutí (polysacharidy)

- doporučuji nepoužívat pojem senzorické, ale organoleptické vlastnosti
- doporučila bych přehodnotit tab.1 (s.14), kde uvádíte sladivost vybraných sladidel – u sacharosy uvádíte hodnotu 1, u fruktosy 1,3-1,8 (uvádíte, že jde  o nejsladší sacharid?) – jde o 100% látky nebo roztoky? Je možné jejich porovnání? Co znamená rozpětí stupně sladivosti 0,5 u fruktosy?
Jaká je sladivost invertního cukru, kde se využívá a proč?
Vyzkoušela jste nějaké přírodní rostlinné nekalorické sladidlo? A jaké by jste nám doporučila vy na základě prostudované literatury?

Jana Ležáková v bakalářské práci splnila předepsané cíle, práci proto doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A – výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                           A – výborně







            podpis recenzenta bakalářské práce

Ve Zlíně 
          dne    2.6.2010


	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


