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nutriční hodnota piv vyrobených různou technologií
(téma)



Předložená diplomová práce Bc. Ireny Kolmanové na téma Nutriční hodnota piv vyrobených různou technologií je zaměřena na oblast stanovení obsahu biogenních aminů v pivech vyrobených různou technologií. Byly detekovány biogenní aminy histamin, tyramin, putrescin, kadaverin a spermidin

Zadání diplomové práce bylo splněno.


V Teoretické části diplomové práce je popsána technologie výroby piva a výživová hodnota používaných surovin. V práci je také popsán výživný a fyziologický účinek piv pro lidské tělo.
      Vlastní Praktická část obsahuje cíle diplomové práce, metody stanovení biogenních aminů, výsledky a závěry.
    Závěry diplomové práce hodnotím bez připomínek a jako správné. 

    Seznam použité literatury odpovídá současné normě citace. 
    Práce má velmi pěknou úpravu, text, tabulky a grafická vyjádření jsou přehledné a vystihující. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                        A    výborně
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