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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Výroba plnotučné hořčice s vyUžitím kurkumy

Bakalářská práce věcně popisuje velmi populární a zároveň potřebné téma aditivních látek v potravinách.
K experimentální práci použila studentka konkrétní případ barviv v hořčici. Literární část je zpracována věcně, včetně uvedení principů technologie výroby a nejpoužívanějších barviv, která se do tohoto výrobku aplikují.
V praktické části porovnala a vyhodnotila vhodnost záměny synteticky vyráběného a používaného barviva za přírodní barvivo, které má srovnatelné vlastnosti v konečném produktu.

Studentce bych položil následující dotazy:

Setkala jste se s přibarvováním hořčice barvivem Lutein, je srovnatelný s kurkuminem?

Myslíte si, že by záměr výměny syntetických barviv za přírodní barviva byli ochotni spotřebitelé akceptovat případným nárůstem ceny?

Práce je přínosná a velmi pěkně zpracovaná, proto navrhuji klasifikaci  A – výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                    A - Výborně              

         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně

           dne 1. června               2010
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