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	Název bakalářské práce:

	Bílkoviny cereálií a jejich vliv na onemocnění celiakie


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V bakalářské práci jsou gramatické chyby a překlepy - např. jen v úvodu na str. 10 autorka uvádí, že "…špalda patří ke zdravím potravinám…, …komplex obsažný…"
Rozhodně nemohu souhlasit s tvrzením autorky, že lepek je obsažený v povrchových částech obilných zrn. V povrchových částech obilných zrn, tj. obalech,  převládá celulóza, lepkové bílkoviny se vyskytují výhradně v endospermu zrna. Výhradu mám k obsahu a členění kapitoly 1.1, ve kterém autorka uvádí členění obilného zrna na endosperm, aleuronovou vrstvu, moučné jádro a klíček. Standardní je ale členění na obalové vrstvy, endosperm a klíček. Endosperm je možné dále dělit na aleuronovou vrstvu a moučné jádro.
V kapitole 1.2.1.1. Proteiny pšenice, nesprávně označené jako 1.2..1.1, studentka mylně uvádí, že prolaminy žita se označují jako gliadiny. Termín gliadiny se používá jen pro pšeničné prolaminy. Na celé straně 16, která je součástí kapitoly 1.2.1.1, chybí jakékoliv odkazy na literární zdroje.

Obrázek č. 5 je označen špatným popiskem. Ječmen setý je latinsky Hordeum vulgare, nikoliv Hordeum Bulhare, jak uvádí autorka práce.
Graf č. 1 není graf, ale schéma. Správně by mělo být schéma zařazeno a číslováno jako obrázek. Také obsah schématu není správný. Studentka pravděpodobně chtěla znázornit dělení bílkovin pšenice, nikoliv bílkovin obilovin, ale i tak by bylo schéma špatně. Lepek (gluten) jako takový se v pšeničném zrnu nevyskytuje. Pšeničné zrno obsahuje lepkové bílkoviny (gluteniny a gliadiny), ze kterých až po smíchání s vodou a za hnětění těsta vzniká lepek.

Závěr práce nekoresponduje s názvem a zaměřuje se výhradně na bezlepkovou dietu, zhodnocení vlivu bílkovin chybí.

Literární zdroje [26], [28], [29] odkazují na stránku výsledku vyhledávání ve vyhledávači Google, nikoliv na konkrétní stránku s citovanými informacemi. Není jasné, které z vyhledaných stránek studentka v práci použila.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Prosím studentku o vysvětlení věty na str. 20 první věta poslední odstavec a poslední věty v prvním odstavci Závěru
Jedná se o tyto věty: "Složení lepku je zcela zvláštní zastoupení některých stavebních kamenů (aminokyselin) této bílkoviny."
"Problematika diagnostiky celiakie je vzhledem k převládajícím atypickým obtížím, které jsou hlavně u dospělých osob často mimostřevní, lékaři málo myslí."
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