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	Vé své práci popisujete vliv polyfenolických látek z různých odrůd révy vinné na lidské keratinocyty a hepatocyty. Můžete konkrétně popsat mechanismus vzniku a rozvoj zhoubného bujení u těchto buněk.

Které další druhy potravin mohou velmi příznivě ovlivňovat zdravotní stav z pohledu obsahu biologicky aktivních látek?

Je známo, že slupky z révy vinné tvoří odpad po lisování popř. po maceraci, ale dají se dále využít pro farmaceutické či jiné účely. Je možno podobným způsoben využít i jiné odpady, které vznikají z potravinářských výrob?   
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