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	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
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	Kvalita zpracování výsledků
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	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
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	Formulace závěrů práce
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	Přístup studenta k diplomové práci
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 k obhajobě a navrhuji hodnocení
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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá zpracováním vedlejších bílkovinných produktů masného průmyslu (hovězích šlach) tří-stupňovou extrakcí. Navazuje na diplomovou práci, která podobné téma řešila v minulém akademickém roce. Prinicp zpracování šlach je obdobný technologii, ketrou se extrahují želatiny z kůží, kostí a ryb. Nicméně, působení proteolytického enzymu ve 2. stupni extrakce není doposud příliš rozšířené. Dilplomantka sledovala vliv podmínek zpracování výchozího materiálu v 1. stupni procesu (kyselé, neutrální a alkalické prostředí) a vliv teploty a doby ve 3. stupni procesu na celkovou účinnost procesu a na kvalitu připravených produktů. Jako metodiku zvolila dvouúrovňové faktorové pokusy, které jsou pro daný účel velmi vhodné, neboť dovolují získat přehled o vlivu zkoumaných faktorů na sledované veličiny. Navržená technologie dosahuje poměrně vysoké účinnosti (až 75 %). Bylo zjištěno, že způsob před-zpracování výchozího materiálu a vhodná volba extrakční podmínkek v závěrečné fási procesu hrají klíčovou roli v účinnosti extrakce. Na druhé straně se nepotrdil předpoklad, že se uvedou technologií získají kvalitní želatiny. Výsledky naopak potvrdily, že v průběhu extrakce dochází k hlubší hydrolýse výchozího materiálu a připravené produkty jsou spíše nízkomolekulární produkty (hydrolysáty). Na výsledky a závěry diplomové práce bude navazovat další výzkum v dané oblasti.

Stanovené cíle diplomové práce byly splněny. Výsledky ukázaly, že 3-stupňovou extrakcí hovězích šlach za mírných reakčních podmínek lze připravit hydrolysát kolagen-elastinového typu, který obsahuje jen 3,2 % popelovin.

Studentka prokázala při experimentální práci v laboratoři pečlivost, samostatný a cílevědomý přístup k řešené problematice. Pravidelně konsultovala zpracovávanou literární studii a výsledky experimentálního měření.
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