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Posudek oponenta bakalářské práce
(rešeršní práce)

Jméno studenta: Alena Procházková
Studijní program: B2901 / Chemie a technologie potravin
Studijní obor: 2901R018 / Chemie a technologie potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Ústav technologie a mikrobiologie potravin
Vedoucí bakalářské práce: doc. Ing. František Buňka, Ph.D.
Oponent bakalářké práce: Ing. Kristýna Hladká
Akademický rok: 2010/2011
	Název bakalářské práce:

	Charakteristika vybraných hydrokoloidů využitelných v mléčných výrobcích


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	     


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Popisujete, že síla gelu kappa karagenanu se zvyšuje s rostoucí koncentrací některých kationtů, až do limitní koncentrace daného kationtu. Podařilo se Vám v literatuře nalézt některé tyto limitní koncentrace?


V e Zlíně dne 7.6.2011








podpis oponenta bakalářské práce
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