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	Název bakalářské práce:

	Využití vedlejších jatečních produktů v masném průmyslu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce studentky Denisy Smékalové obsahuje nedostatky po formální i obsahové stránce. Dále uvádím některé z nich.V úvodu chybí cíl práce.  Po formální stránce obsahuje práce překlepy a řadu nepřesných formulací. Chybí odkazy v textu na tabulky a obrázky. V teoretické části jsou popisovány vedlejší jatečné produkty, ne u všech je však popsáno dostatečně  i jejich použití, některé informace jsou útržkovité a nepřesné. Studentka obsáhle popisuje i produkty, které nejsou v masném průmyslu použitelné. V praktické části potom není jasné jakou úlohu měla samotná studentka při získávání informací, praktická část je velmi krátká. Seznam citovaných zdrojů není sepsán v požadovaném formátu.      


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Jaký úkol měla studentka při zjišťování informací pro praktickou část bakalářské práce?

2. Lze využít kůži v masném průmyslu? 

3. Existuje omezení při použití hovězích střev v masném průmyslu v ČR?

4. Při jaké teplotě se skladují droby dle platné legislativy EU?
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