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	Název bakalářské práce:

	Netradiční druhy cereálií, kamut a grünkern


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce je zpracována na velmi dobré úrovni, jediné výtky mám k menšímu množství překlepů a chyb a ne vždy správnému uvádění citací, což ovšem výrazně nesnižuje vysokou kvalitu práce. 


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Na straně 22 uvádíte, že číslo poklesu charakterizuje aktivitu amylolytických enzymů. Mohla byste uvést, jak je číslo poklesu definováno a ve které české normě je uveden postup jeho stanovení? Jaké vlastnosti mají mouky s vysokým či nízkým číslem poklesu?

2. Vyzkoušela jste Vy osobně některé výrobky z kamutu, špaldy či grünkernu?
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