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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(experimentální práce)
Jméno studenta: Pavel Mančík
Studijní program: B 2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Chemie a technologie potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Ústav analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Kristýna Hladká
Akademický rok: 
	Název bakalářské práce:

	Vliv přídavku kyseliny adipové jako náhrady tavících solí na vybrané texturní parametry tavených sýrů


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Student Pavel Mančík započal experimentální část bakalářské práce s dostatečným předstihem a v laboratořích přistupoval k práci vždy odpovědně, což hodnotím kladně. Ale následně bohužel podcenil psaní samotného textu práce. 

Práce zapadá do širší vědecko-výzkumného tématu náhrady tradičních tavicích solí fosforečnanového, resp. citranového typu jinými sloučeninami.  



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	     


V e Zlíně dne 25.8.2011
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