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	Název diplomové práce:

	Vliv obsahu škrobu v pšeničné mouce na vlastnosti těsta


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:
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	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 
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	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
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	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
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	4.
	Popis experimentů a metod řešení
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	5.
	Kvalita zpracování výsledků
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	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
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 k obhajobě a navrhuji hodnocení
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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomantka provedla důkladnou a u diplomové práce ojediněle podrobnou statistickou analýzu dat. Na druhou stranu stranu je kvalita práce snižována gramatickými, stylistickými a faktickými chybami např. 
- str. 36 diplomantka uvádí, že odrůdy byly "vypěstovány", na místo správného  "vyšlechtěny"

- str. 37 - v tabulce 5 a 6 uvádí nesprávně výnos v hektarech se zkratkou Ha atd.

V kapitolách 1.4, 1.5 a 1.6 se diplomantka zbytečně podrobně zaobírá problematikou izolace škrobu z brambor, kukuřice a pšenice (kapitoly 1.4, 1.5 a 1.6), která s prací nesouvisí.
V praktické části postrádám jakoukoliv diskusi získaných výsledků s literaturou.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Dle mého názoru není zcela v souladu název práce, cíl práce a závěry. Proto se chci diplomatky zeptat na otázku plynoucí z názvu práce: Podařilo se Vám prokázat, nebo vyvrátit hypotézu o vlivu obsahu škrobu na vlasnosti těsta?
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