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	Komentáře k diplomové práci:

	Překládaná diplomová práce Markéty Křížové je vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu, po formální stránce je napsána dobře a pečlivě, pouze s drobnými překlepy a formulačními nedostatky.

V práci akorát postrádám kapitolu "Cíle práce".

Výsledky experimentů jsou zpracovány přehledně formou tabulek a obrázků. Dle mého názoru však mohly být bohatěji diskutovány.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Jak si vysvětlujete slabší inhibiční účinky mikroemulze s monolaurinem na růst Staphylococcus aureus ve srovnání s jinými testovanými grampozitivními bakteriemi?

2) Pokuste se seřadit mikroemulze s různými monoacylglyceroly podle jejich inhibičního působení na testované bakterie. 

3) Existují důvody, které by mohly být limitující pro aplikaci MAG (respektive jejich mikroemulzí) s nižším počtem uhlíků (do 10 uhlíků včetně) v řetězci mastné kyseliny v potravinářství? 
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