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	Komentáře k diplomové práci:

	Předkládaná diplomová práce bc. Ludmily Zálešákové se zabývá sledováním obsahu biogenních aminů ve vybraných vzorcích fermentovaných potravin živočišného původu během chladírenského skladování. Diplomová práce je zpracována na 75ti stránkách, které zahrnují 33 stran teoretické části a 24 stran metodiky a výsledků spojených s diskuzí a zbývající počet stran seznam použité literatury a dalších přílohových materiálů. V diplomové práci bylo použito 97 literárních zdrojů z nichž 86 je impaktovaných vědeckých publikací v zahraničním jazyce. 

V teoretické části studentka prokázala hlubokou znalost problematiky vzniku, výskytu a metod stanovení biogenních aminů v potravinách. Jedná se o rozsáhlou literární rešerši s použitím velkého množství kvalitních literárních zdrojů, která je logicky a přehledně uspořádána do 4 hlavních kapitol. V první a druhé části se však nachází větší množství chybných formulací, které mohly být způsobeny špatným překladem z anglického jazyka nebo nesprávným pochopením problematiky. V těchto částech se také nachází množství méně závažných gramatických chyb či překlepů. 

Výsledky jsou zpracovány přehledně formou tabulek a jsou v dostatečné míře diskutovány v textu. V diskuzi studentka provedla porovnání svých výsledků s výsledky publikovanými jinými autory a porovnala nalezené výsledky s legislativními či doporučenými limitními hodnotami. Velmi dobře pak také formulovala závěry a doporučení, na základě svých výsledků a literárních zdrojů.

Po formální stránce je diplomová práce napsána dobře s občasnými překlepy a častějšími formulačními nedostatky. 

K práci mám následující připomínky: 

1.
Na straně 20 uvádíte, že bakterie Pseudomonas aeruginosa obsahuje gen pro syntézu putrescinu. Tato formulace je velmi nevhodná, protože z textu chybně vyplývá, že daný gen syntetizuje putrescin.  

2.
Na straně 21 a 23 u obrázků 5 a 6 jsou barevně odlišeny metabolické dráhy. Chybí zde vysvětlení, co znázorňují jednotlivé barvy. 

3.
Na straně 24 u obrázku 7 jsou chybně ponechány popisky v anglickém jazyce. 

4.
Na straně 24 se nachází 2 velmi nesrozumitelné věty:

Vazby mezi polaminy a RNA jsou podle některých studií slabé interakce, protože musí 

zajistit rychlý přenos informace z DNA  do  proteosyntetických  pochodů.

Protože spermin se v eukaryotické buňce na proteosyntéze podílí v malých koncentracích,  je tato syntéza biochemicky a energeticky výhodná.

5.
Na straně 29 je narušena souslednost číslování citací, kdy zcela chybí citace č. 66, která se poprvé objevuje až na str. 33.

6.
Na straně 29 je jako příklad enzymatických metod chybně uvedena metoda ELISA, tato metoda by měla být uvedena jako příklad imuno-enzymatických metod (dále v textu). 

7.
Na straně 56 tvrdíte, že spermin a spermidin nevznikají činností mikroorganizmů, toto tvrzení je chybné. Většina kontaminujících mikroorganismů, zejména mikroorganismy rodů Enterobacteriaceae je schopna oba polyaminy tvořit. 

8.
Diplomová práce obsahuje dvě přílohy, v textu diplomové práce na ně však chybí odkazy.

Závěrem je možno uvést, že předkládaná diplomová práce byla vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu, a že byly naplněny zadané cíle. 

Po zodpovězení zadaných otázek doporučuji tuto diplomovou práci studentky Bc. Ludmily Zálešákové hodnotit stupněm B-velmi dobře.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1.
Jaké mohou být důvody zvyšování obsahu biogenních aminů ve fermentovaných potravinách živočišného původu v průběhu skladování? 

2.
Jaké jsou možnosti minimalizace vzniku biogenních aminů ve fermentovaných potravinách? 

3.
U obrázků 5 a 6 vysvětlete barevné rozlišení metabolických drah. 

4.
Jaké byly detekční limity použité iontově-výměnné chromatografie pro jednotlivé biogenní aminy?
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