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Nazev bakalarské prace:
Resveratrol jako biologicky aktivni latka ve ving

Hodnoceni bakalatské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

Aktualnost pouzité literatury

VyuZiti poznatki z literatury

Zpracovani bakalaiské prace

Interpretace a souvislost prezentace poznatki
z literatury
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Ptistup studenta k bakalarské praci

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalafska préce splnila cile zadani a ostatni pozadavky na ni kladené.

Teoretickd cast je logicky rozd€lena a velmi dobie zpracovdna. Svym rozsahem odpovida
zadanému tkolu.

V kapitole 2 je velmi ptehledné uvedeno rozdéleni fenolickych latek a polyfenold, které
souvisi s vinem.

Shrnuti dosavadnich poznatkii o resveratrolu vypovida o pouziti nejnovéjSich zdroji
literatury.

Vysledné zpracovani obsahu resveratrolu ve vinech dle zemé plivodu je velmi vypovidajicim
zpusobem znazornéno grafickou formou (grafy ¢. 1-3).

V zavéru bakalarské prace mohlo byt vice rozvedeno porovnani obsahu resveratrolu v bilych
a ¢ervenych vinech v jednotlivych zemich ptavodu.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

1) Ma resveratrol vliv na barvu vina?

2) Ktery z isomert resveratrolu je stabilngjsi, popf. vyznamné;jsi pro lidské zdravi?

3) Lze tpravou ¢i zménou technologie pii zpracovani hroznt/mostu zvysit obsah resveratrolu
ve ving€? A naopak pii kterych fazich zpracovani moStu ¢i vina mlze dochazet ke ztraté
resveratrolu?

4) Jak lze vysvétlit vyraznéjsi rozdil obsahu resveratrolu u ¢ervenych a bilych vin ptivodem
ze Spanélska/Recka nez u vin pochéazejich z CR?

V Bzenci dne 02.06.2011

podpis vedouciho bakalarské prace
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