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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce řeší aktuální problematiku, zejména v současné době, kdy jsou na potraviny živočišného původu vyvíjeny negativní tlaky medií a některých výživových odborníků. Diplomantka v teoretické části postihla širokou problematiku zabývající se jednak složením masa, ale správně také jeho významem ve výživě lidí, což by mohlo být použito v rámci osvěty pro spotřebitele, aby získali důvěru v konzumaci zejména červeného masa. Zadání práce bylo zvoleno správně vzhledem k aktuální situaci na trhu s masnými výrobky, kdy řada výrobců se snaží odlišit od ostatních a zaujmout tak spotřebitele a proto se někteří orientují na výrobky pro děti. K hodnocení dětských šunek, které diplomantka prováděla byla zvolena objektivní metodika, která má vypovídající schopnost zjistit kvalitu výrobku, i když není v legislativě uvedeno jak má standart dětské šunky vypadat. Diplomantka rovněž správně vybrala různé výrobce dětských šunek, kdy se zaměřila na malé, střední a velké výrobce. S potěšením mohu konstatovat, že podle stanovených kriterí obstáli všichni výrobci. Dále byly rovněž správně zvoleny různé kategorie šunek a rovněž druhy šunek (vepřová, drůbeží). Hodně se mi líbil v práci závěr, kdy dobrá šunka je trochu umění a kus postivosti výrobce. Závěrem bych chtěl říci, že diplomantka řešení zvolené problematiky zvládla výborně a proto jsem uvedl výše uvedené hodnocení. 




	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Otázka 

Jaké by diplomantka nastavila požadavky na dětské šunky ?

2. Otázka

Čím by se dal nahradit dusitan v šunce, když podle složení hodnocených dětských šunek obsahovaly dusitan všechny? 

3. Jakým způsobem a kdo by měl u spotřebitelů obnovit důvěru ve spotřebu masa a masných výrobků v současné době?
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