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	Název bakalářské práce:

	Vývoj technologie výroby cukru v cukrovaru Hrušovany nad Jevišovkou od roku 1989 do součanosti


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce je rozborem změn v technologii výroby cukru v jednom z našich největších a nejmodernějších cukrovarů a je svým způsobem ojedinělá, protože studentka měla možnost porovnat přeměnu výroby z doby, kdy pracovala v cukrovaru v rámci středoškolského studia na dvouměsíční kampani se současností, kdy majitelem cukrovaru je rakouská společnost Agrana. Podrobně popisuje vlastnosi cukrové řepy, technologii výroby cukru a to vše vhodně doplňuje srovnáním současné technologie a doplňuje je výrobními schématy. 


	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Kterou změnu v technologii cukrovaru považujete za nejvýznamější?
2. Který způsob zrnění při svařování cukrovin  považujete za nejvhodnější? 
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