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	Název bakalářské práce:

	Bílkoviny v plodnicích vyšších hub


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Zadání bakalářské práce bylo splněno, postrádám jen v cíli současných poznatků o bílkovinách nové údaje z literatury o výživových vlastnostech, alergenech apod. Více bych rozpracovala stať o škodlivých bílkovinách (kap. 3.4.1), není popsáno jak působí na lidský organizmus. V pasáži o aromatických látkách (kap. 2.2.8) postrádám nějaké konkrétní zástupce, př. anizol aj., v chemickém složení postrádám alkaloidy. V podkapitolách o bílkovinách jednotlivých hub jsou uvedeny mnohdy jen aminokyseliny, studentka mohla tedy jinak zvolit názvy či složení podkapitol. 
Po formální stránce jsou v textu překlepy, studentka nepoužívá písmena řecké abecedy, nepoužívá soustavu jednotek SI, legenda k tabulce se píše pod ni, nikoliv do jejího názvu atd.
Úvod je neutříděný. Některé literární zdroje jsou staršího data a nezahrnují tudíž relevantní poznatky, mnohá literatura použitá v práci má populární charakter, což se odrazilo na celém textu práce nevhodnými slovními obraty a formulacemi pro vědeckou práci typu práce bakalářské (viz. otázky oponenta). Naopak kladně hodnotím obrazovou a tabulkovou propojenost s textem. 




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Na str. 13 uvádíte: Přirozeně se vyskytující peptidy jsou opticky aktivní, protože jejich molekuly nemají centra souměrnosti. Můžete toto tvrzení objasnit? Jak je definována optická aktivita látek a které tuto vlastnost vykazují a proč? 

2. Kapitola o škodlivých účincích bílkovin je maximálně strohá. Jaké škodlivé bílkoviny mohou houby obsahovat a jak tyto působí na lidský organizmus?

3. Na str. 44 píšete: ...cyklická forma D-glu v prostorovém uspořádání označeném β- .....Co značí prefix β u sacharidů?   
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