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	Název diplomové práce:

	Vliv složení binárních směsí fosforečnanových solí na růst mikroorganizmů v tavených sýrech


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Hodnocení:

- vysoká formální úroveň při zpracování diplomové práce
- kvalitní rešerše na dané téma
- minimum překlepů a nepřesností

- výsledky uveřejněné v recenzovaném odborném periodiku (časopis Potravinárstvo)
- možný (?) aplikační potenciál předložené práce

poznámky:

přestože zadané téma bylo jistě časově náročné, navrhoval bych do budoucna rozšířit experimantální část (např. o zařazení více druhů baktérií, testování inhibičního účinků více druhů fosf. solí anebo jejich vzájemných kombinací, použití více metodik pro stanovení účinku fosf. solí na růst baktérií v tavených sýrech,…)
Chtěl bych podotknout, že mé připomínky nijak nesnižují velmi dobrou úroveň předkládané diplomové práce. Zvláště musím vyzdvihnout fakt, že autorka se podílela na publikaci v recenzovaném časopise Potravinárstvo, což je jistě významná nadstavba k diplomové práci. Daný výzkum je velmi žádoucí pro zajištění zdravotní nezávadnosti potravin, a proto doporučuji v tomto zaměření i nadále pokračovat.

Závěrem:


Předkládaná práce splňuje všechny nároky kladené na diplomovou práci, a proto ji  doporučuji k obhajobě. 




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Existují nějaké  jiné alternativní postupy vhodné pro stanovení počtu živých bakterií než je   plotnová metoda?

Vyjmenujte konkrétně další příklady baktérií, které mají význam při kazivosti (mikrobiální degradaci) potravin mléčného původu (v úvodu práce vyjádřeno příliš obecně).
V diplomové práci byla potvrzena vyšší účinnost fosforečnanových solí vůči grampozitivním baktériím. Jaký postup tedy zvolit v případě gramnegativních baktérií v souvislosti s kažením potravin? 




V Břeclavi dne 27.5. 2011
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