[image: image1.png]@ Univerzita Toméage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka




nám. T. G. Masaryka 275

[image: image1.png]

762 72  Zlín

Posudek oponenta diplomové práce
Jméno studenta: Bc. Jana Procházková
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie, hygiena a ekonomika výroby potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: biochemie a analýzy potravin (ÚBAP)
Vedoucí diplomové práce: Ing. Daniela Sumczynski, Ph.D.
Oponent diplomové práce: Ing. Zuzana Lazárková, Ph.D.
Akademický rok: 2010/2011
	Název diplomové práce:

	Stanovení stravitelnosti vybraných jídel ve školním stravování


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce Bc. Jany Procházkové je zpracována na výborné úrovni. Největší výhrady mám k teoretické části, uvádím například:

- Evropské společenství (str. 14) zaniklo v roce 2009 nabytím účinnosti Lisabonské smlouvy

- nesprávné zařazení škrobu a vlákniny mezi oligosacharidy a dále ligninu mezi polysacharidy (str. 25 - 26)

-  maltáza (str. 25) neštěpí glykosidové vazby α-(1,6) ale vazby α-(1,4)
-  nesprávné zařazení tyroxinu mezi aminokyseliny (str. 28).

V textu chybí odkazy na tabulky, obrázky a přílohy. Odkazy nejsou vždy uváděny postupně (např. po zdroji 40 následuje zdroj 46). Studentka v některých případech uvádí správně čísla zákonů a vyhlášek s přívlastkem "v platném znění", ovšem v některých případech tato "formule" chybí. 

Praktická část práce je zpracována velmi pečlivě, výsledky jsou správně vyhodnoceny, interpretovány a diskutovány. Připomínku mám ke stanovení sušiny - nebyl při stanovení použit písek nebo jiná nasávací hmota?

Závěry práce jsou správně formulovány, lze konstatovat, že všechny cíle práce byly splněny. Literatura není ve všech případech správně či úplně citována, nicméně zahrnuje 60 odkazů včetně 7 anglických.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Na diplomantku mám následující otázky:

1. Na str. 12 se zmiňujete o jakosti potravin. Mohla byste uvést, jak je jakost definována?

2. Na str. 26 píšete o vláknině a jejích pozitivních účincích. Může vláknina působit i negativně?

3. Na str. 30 máte uvedeno, že vitamin C se podílí na syntéze kolagenu. Uveďte prosím, jakým způsobem.
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