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	Název diplomové práce:

	Stanovení polyfenolů a antioxidační aktivity v plodnicích vyšších hub


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	A - výborně

	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	C - dobře

	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	A - výborně

	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	A – výborně

	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	A – výborně

	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	B – velmi dobře

	7.
	Formulace závěrů práce
	C - dobře


Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení

B – velmi dobře
	Komentáře k diplomové práci:

	Studentka ve své diplomové práci řeší vysoce aktuální problematiku výskytu antioxidantů. Plodnice basidiomycet jsou přitom z tohoto pohledu perspektivní potravinou. V současné době se na tuto komoditu zaměřuje zájem mnoha odborníků a objevují se stále častěji vědecké práce monitorující množství polyfenolů a antioxidační aktivitu v houbách.
Je škoda, že úroveň jinak zajímavé práce je snížena množstvím překlepů a neobratných slohových formulací. Proč jsou v textu někde psány rodová jména hub malými a jinde zase velkými písmeny. Na str. 24 – pojem volně žijící houba neexistuje – snad volně rostoucí (viz legislativa ČR). V seznamu literaturu je nutno citovat jednotně !!!

Diplomovou práci doporučuji k obhajobě. Z důvodu vysoké aktuálnosti tématu navrhuji klasifikační stupeň B – velmi dobře, ale příště doporučuji studentce práci takovéhoto charakteru věnovat po jazykové stránce více pozornosti.


	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Jak se průmyslově pěstují žampiony? Popište substrát, indoorcomposting a vlastní kultivaci mycelia až po tvorbu primordií.
2) Kolik je dnes ve světě přibližně známo jedlých basidiomycet a kolik se jich využívá ve farmacii?
3) Plodnice basidiomycet jsou významým zdrojem těžkých kovů v potravním řetězci člověka. Jaký je mechanismus poutání těžkých kovů houbami?

4) Čím si vysvětlujete rozdíly v obsahu fenolů a antiox. aktivitě u sušených a mražených forem Vašich vzorků?
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