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Posudek oponenta diplomové práce

Jméno studenta: Bc. Veronika Bieleszová
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie, hygiena a ekonomika výroby potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí): 

Ústav: biochemie a analýzy potravin
Vedoucí diplomové práce: Ing. Daniela Sumczynski, Ph.D.
Oponent diplomové práce: doc. Ing. Otakar Rop, Ph.D.
Akademický rok: 2010/2011
	Název diplomové práce:

	Izolace a stanovení B-komplexu v netradičních obilovinách


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	A - výborně

	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	C - dobře

	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	B – velmi dobře

	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	A - výborně

	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	B – velmi dobře

	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	E - dostatečně

	7.
	Formulace závěrů práce
	C - dobře


Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení

C - dobře
	Komentáře k diplomové práci:

	Studentka ve své diplomové práci prokázala samostatnost při řešení zadané problematiky. Úroveň práce mírně snižují některé překlepy a nevhodné slohové formulace. U obsahů chemických látek je nutno uvádět, jestli se tím myslí obsah v sušině nebo čerstvé hmotě. Nevhodně jsou prezentovány strukturní vzorce – jejich uvedení by mělo být v celé práci jednotné. Nedostatečná se mi zdá kapitola Pšenice ozimá na str. 39. Chybí mi také kapitola Cíle práce (i když tyto byly podle zadání jednoznačně splněny). Největším nedostatkem práce je téměř chybějící diskuse a nejednotnost citací v textu i potom v samotné kapitole Seznam použité literatury.
Předloženou diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň C – dobře.


	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Jaké jsou nejlepší potravinové zdroje vitaminu B12 v lidské výživě?
2) Co je to tritikále a jaké má potravinářské využití?
3) Co myslíte různými živinami? – str. 67, 4. řádek odspodu

4) K domněnce na str. 68 prosím uveďte konkrétní příklady z vědecké literatury. Odkaz 31 ze strany 63 je pouze internetový zdroj.


Ve Zlíně dne 25.5.2011
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