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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Stanovení obsahu dusičnanů v nápojích
(téma)


Předložená bakalářská práce je členěna na teoretickou a praktickou část. V teoretické části jsou popsány aspekty využití dusičnanů a dusitanů jako aditivních látek v potravinách. Text je logicky uspořádán, je čtivý a vystihuje dostatečným způsobem sledovanou problematiku.


Nesouhlasím s tvrzením studenta, že dusičnany jsou hlavní součástí hnojiv. To platí jen v několika málo případech. Dále je zavádějící tvrzení, že aplikace dusíkatého hnojiva na podzim zvyšuje obsah dusičnanů v potravinách (str. 7). To je přesně naopak. Při popisování všeobecně známých skutečností o dusičnanech mohl student využít vhodnější zdroje než internetové.


Na straně 10 je uvedena Vyhláška 298/1997 Sb. a je zde podrobně rozebírána. Nicméně tato právní norma už několik let neplatí. K dalším uvedeným Vyhláškám by měly být uvedeny také zmínky o jejich novelách, případně odkazy na související Nařízení a Směrnice EU. Podle mého názoru jsou okopírované tabulky z Vyhlášek v práci mnohdy zbytečné a mohly být spíše nahrazeny vhodným textem. Dále je nutno uvádět správně jednotky (např. mg/kg neodpovídá současné normě).


Jaromír Večeřa se dále zabývá koloběhem dusíku v životním prostředí. Zde bych měl pro obhajobu tyto dotazy:

· za jakých podmínek převládá v prostředí činnost nitrifikačních a za jakých podmínek denitrifikačních bakterií ?

· proč nejsou k této kapitole zmíněny hlízkové bakterie ? – charakterizujte je a řekněte něco o jejich významu.

· popište způsob a mechanismus zabudovávání dusičnanového dusíku do aminokyselin v rostlinném organismu (str. 19).

Na straně 21 je uvedena obsáhlá tabulka vyjadřující maximální hodnoty dusičnanů v potravinách. Je platná podle současné legislativy ? 

Správně a vhodně je popsána toxicita dusitanů v lidském organismu a zmíněny jsou některé reakce dusičnanů v potravinách. Při uvádění hodnot nejvyššího přípustného množství chemických látek je nutno uvádět údaje z platných právních norem a nikoliv z literatury, která mohla být vydána dříve.


Vyčerpávajícím způsobem je zpracována kapitola o jednotlivých analytických metodách stanovení dusičnanů a dusitanů. Pouze u prvních dvou uváděných metod je nutno pro ověření uvést citaci. Chtěl bych požádat studenta, aby při obhajobě objasnil fyzikální vztahy, které se mi nezdají z prezentace na str. 30 úplně pochopitelné.

Cílem praktické části bakalářské práce bylo ověřit a srovnat dvě metody vhodné pro stanovení  obsahu dusičnanů ve vodách. Konkrétně byla použita spektrofotometrická metoda se salicylanem sodným a spektrofotometrická metoda od firmy HACH. Metodika experimentů je uvedena správně. Pouze pro ověření správnosti pracovních postupů je opět nutno uvádět citaci. Složitě je popsána metoda statistického testování výsledků. Proto chci studenta požádat, aby vlastními slovy a srozumitelně vysvětlil princip dvouvýběrového Wilcoxova testu.

U uvedených výsledků postrádám, kolikrát byla měření opakována. Sledované metody jsou spolu vhodným způsobem srovnány, včetně srovnání časů a finančního propočtu, které jsou pro provádění obou metod potřebné.

Bakalářská práce Jaromíra Večeři splňuje požadavky kladené na práci tohoto charakteru. Zadání práce bylo splněno. Bohužel při zpracování českých právních norem se student dopustil mnoha zásadních chyb.  Podobně také zmíněná legislativa EU k uvedené problematice je uvedena jen zčásti. Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň C- dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                C - dobře







Ing. Otakar Rop, Ph. D.
podpis vedoucího - recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně

            dne 9. června
        2006
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