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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá hodnocením kvality vybraných potravinových doplňků pro sportovce z hlediska obsahu větvených aminokyselin. 
Teoretická část má logické členění a přehledně popisuje zadanou problematiku. Kvalita rešeršní studie je snížena formálními nedostatky, za nejzávažnější z nich považuji pořadí citovaných zdrojů a použití nejednotné terminologie v textu (lyzin x lysin, apod.).
Praktická část popisuje stanovení obsahu větvených aminokyselin v pěti vzorcích. Mám formální námitky k tabulkám (tab. 4-7 nejasné umístění jednotek, tab. 3,4 vz. tab. 8,9 nesrovnalosti v popisu vzorků). Postrádám podrobnější komentář k získání výsledků (např. jak velký byl soubor dat, z něhož byla vypočítána výsledná hodnota, použití standardu). Práci by prospělo přehlednější zobrazení výsledků (např. formou grafu) a také rozsáhlejší diskuze. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	V praktické části práce jsou popsány dva způsoby hydrolýzy vzorku. Který z nich byl použit pro získání dat?
Jakým způsobem byla metoda stanovení aminokyselin standardizována?

Jakých dalších metod by bylo možné použít pro potvrzení Vašich zjištění o obsahu aminokyselin v testovaných vzorcích?
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