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	Komentáře k diplomové práci:

	Stanovené cíle diplomové práce - extrakce a analýza těkavých látek ve vybraných nefermentovaných čajích pomocí GC, byly splněny. 

Teoretická část DP je zpracována přehledně, v dostatečném rozsahu s využitím 37 literárních, i zahraničních, zdrojů. Doporučila bych ale věnovat větší pozornost charakteristice a popisu zeleného čaje se zaměřením k rozdílům ve složení těkavých látek čajů v závislosti od druhu. V textu se všeobecně vyskytují jen drobné chyby a překlepy, i když popisky tabulek a obrázků nejsou uváděny podle vzoru pro DP.

Celkově je praktická část zpracována odpovídajícím způsobem. V rámci Metodické části práce ale postrádám podrobnější charakteristiku vzorků (alespoň druh nefermentovaného čaje), výčet použitých chemikálií a charakteristiku pomocného a přístrojového vybavení. V práci jsou kromě klasického stanovení těkavých látek také ověřeny i další parametry stanovení, jako např. média pro přenos vodních par při destilaci, což oceňuji. V rámci diskuze by bylo možná vhodné porovnat získané výsledky i s konkrétními literárními údaji u jednotlivých druhů nefermentovaných čajů pro ověření kvalitativního i kvantitativního hlediska extrakce a stanovení GC i v závislosti od druhu, což ale nesnižuje vysokou kvalitu práce. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	
Ve výčtu metod stanovení těkavých látek v teoretické části se nezmiňujete o plynové chromatografii-olfaktometrii. Můžete popsat k čemu se využívá tato metoda a jaké interpretace analyzovaného materiálu navíc získáte oproti klasické GC?
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