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	Komentáře k diplomové práci:

	V předložené diplomové práci na téma "Stanovení těkavých látek ve vybraných typech nefermentovaných čajů metodou GC-MS" se autorka Pavla Mirošová pokusila pomocí vhodných exktrakčních metod izolovat těkavé látky ze čtyř druhů nefermentovaných čajů dostupných na trhu. Získané extrakty byly podrobeny analýze metodou GC-MS s cílem nalézt vhodné podmínky pro separaci jednotlivých látek obsažených v exktraktu a jejich následné identifikace pomocí studia získaných hmotnostních spekter. 

Diplomová práce je rozdělena do tří samostatních, logicky na sebe navazujících oddílů, a sice teoretické části, experimentální části a oddílu nazvaném výsledky a diskuze.

V teoretické části práce autorka nejprve stručně pojednává o technologii výroby nefermetnovaných čajů. V následující kapitole je proveden výčet těkavých látek vyskytujících se v nefermentovaných čajích. Na tomto místě jsou jednotlivé sloučeniny rozděleny do dvou základních skupin, a to na terpenoidní a neterpenoidní látky, přičemž jejich deskripce je doprovázena dvěma obrázky se strukturními vzorci vybraných sloučenin. Ve třetí kapitole je pojednáno o deseti metodách, které lze pro exktrakci těkavých látek nejen z čaje, ale také jiných protravinářských materiálů, použít. V poslední části tohoto oddílu je velmi podrobě popsána instrumentace plynové chromatografie a hmotnostní spektrometrie.

Následuje experimentální část, v níž autorka nejprve uvádí typy čajů, které byly použity pro potřeby této práce. Dále je proveden popis průběhu exktrakčních experimentů, použité instrumentace a parametrů analýz GC-MS, jakož i přípravy vzorků pro jednotlivá měření.

V diskuzní části, která představuje jádro předložené práce, nejprve autorka komentuje optimalizaci použitých exktrakčních metod, tedy destilace vodní parou a simultánní destilace-extrakce, kdy zejména v případě destilace vodní parou byly vyzkoušeny celkem tři růné typy materiálů pro přenos vodní páry z vyvíječky par do destilační baňky obsahující vzorek. Důvodem byla přítomnost kontaminujících látek. Tento komentář je vhodně graficky doplněn získanými chromatogramy. V poslední kapitole této práce jsou diskutovány výsledky analýz získaných extraktů metodou GC-MS. Nejprve jsou komentovány výsledky GC-MS analýzy vnitřního standardu, kterým byl ethyl-dekanoát, kdy je kromě jiného na základě získaného hmotnostního spektra navržena fragmentace této látky. V následujících dvou kapitolách již autorka přistupuje k diskuzi týkající se GC-MS analýz extraktů ze studovaných vzorků získaných dvěma různými metodami, kdy se přiklání k názoru, že na základě získaných výsledků se jako vhodnější jeví metoda SDE. Celý komentář je doprovázen získanými chromatogramy, které tak tuto část velmi vhodně vizuelně doplňují. 

V poslední části autorka formuluje závěry, v nichž se například zmiňuje, že s ohledem na provedené analýzy GC-MS lze říci, že žádný ze studovaných vzorků čaje nebyl pravděpodobě podroben fermentačnímu procesu.
Na tomto místě bych rád vyzdvihl jeden drobný detail, který přesně vystihuje zaujetí, se kterým diplomantka přistupovala k přípravě rukopisu. Jedná se přiložený seznam detekovaných látek, který je případnému čtenáři neustále k dispozici a velmi mu tak usnadňuje orientaci v textu týkajícího se diskuze získaných výsledků.
V předkládané práci autorka vystihla úkoly zadání, k práci přistupovala svědomitě a v neposlední řadě s vysokým stupněm iniciativy. 
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