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Vedoucí diplomové práce: Ing. Petra Dvořáková
Oponent diplomové práce: Mgr. Iva Burešová, Ph.D.
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	Název diplomové práce:

	Extenzografické vlastnosti bezlepkových těst


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 



	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	V práci se vyskytují pravopisné (např. str. 13 …národy se seznámili) a typografické chyby (např. záměna 20 % vs. 20%, nejednotný formát tabulek, záhlaví grafu umístěné nad grafem atd.).
Doporučuji autorce, aby příště důsledněji zkontrolovala připomínky vedoucí práce a po jejich zapracování odstranila indikátory změny.

Výhradu k mám využití některých zdrojů (např. www.chirurgieblansko.cz, www.kardiologickeforum.cz)  



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Prosím o vysvětlení kapitoly 3.2.1: Na úvod autorka uvádí, že lepek je bílkovina, která se nachází v pšenici, žitu, ječmeni a ovsu. Na závěr kapitoly však uvádí, že v nativním zrnu ani v mouce ještě lepek neexistuje a vytváří se až po propojení prostorové sítě pšeničné bílkoviny.
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