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	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
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	Komentáře k diplomové práci:

	Záměr stanovení obsahu biogenních aminů v rybím mase je tématika velmi zajímavá a přínosná pro hygienickou praxi při zpracování, distribuci a prodeji rybího masa. S takovými druhy zpracovaného rybího masa se spotřebitel má možnost setkat, a právě zajištění zdravotní způsobilosti je hlavním kritériem, které musí výrobce a distributor zachovat.

Diplomová práce je zpracována přehledně, až na některé gramatické chyby a nepřesnosti. Škoda také, že jsou citovány některé relativně starší zdroje literatury, i když jsou k dispozici novější zdroje o tomto tématu.

Zvolená metodika odpovídá cíli práce. V popisu metodiky postrádám popis materiálu, který byl z prodejní sítě. Jednalo se vždy o rybu od stejného dodavatele, příp. váhovou kategorii? Není zde také uvedeno z jakých tělních partií byly odebrány 4 vzorky k analýzám.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Ve výsledcích v grafu č. 2 je překvapivě vysoké zjištění histaminu v 7. den. Je možné to něčím zdůvodnit, tak radikální nárůst?

2. V závěru navrhujete možnost nabízení rybího masa "za vysokých hygienických podmínek" k prodeji "v řádu několika dní" je to hodně obecný návrh. Dovedete to nějak konkretizovat? 3.Čím konkrétně prodloužíme skladování chlazeného rybího masa?
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