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	Název bakalářské práce:

	Konzervace vybraných druhů zeleniny a faktory ovlivňující jejich zpracování.


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Tato práce  se zabývá přípravou a zpracováním vybraných druhů zeleniny v moderním konzervárenském provozu. Jsou zde uvedeny vlastnosti některých druhů zeleniny, operace spojené s přípravou zeleniny, její čištění a požadavky na jakost vstupní suroviny. 

Dále jsou zde vhodně popsány konzervační metody, jednotlivé části výrobního procesu a výrobní diagramy.   
Samostatnou kapitolu pak tvoří systémy pro bezpečnost potravin, a to i ty, které jsou využívány v celoevropském měřítku.

Autorka zde využila svých zkušeností z několikaletého působení v konzervárenských provozech. 

Práce je po formální stránce dobře zpracována. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Porovnejte výhody a nevýhody suchého a mokrého čistění zeleniny.

2. Které z Vámi uvedených konzervačních metod se nejvíce uplatňují při zpracování okurek?

3. Jaká je mezní hodnota kyselosti konzervované potraviny a proč?
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