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Komentire k diplomové praci:

PredloZend prace je Clenéna do kapitol odpovidajicich poZadované struktufe diplomové
prace. Teoretickd Cast poddva formou literarni reSerSe zakladni ptehled o vyrob& piva, o
biogennich aminech a jejich Skodlivosti pro <¢&loveéka, a mikroorganizmech
s dekarboxyldzovou aktivitou, které se mohou uplatnit pfi kontaminaci piva & jeho
meziproduktii. Déle je popsan proces tvorby biogennich amin, jejich vyskyt v pivu a dalsich
napojich a potravinach. Vlastni text je psany srozumitelné, neobsahuje typografické chyby a
vyplyvé z néj, Zze autorka ma velky ptehled o studované problematice. Autorka Cerpala z 97
ruznych literarnich zdroju.

V' experimentalni ¢asti je uvedena specifikace vzorkd piv, zplGsob pfipravy vzorkd a
chromatografické stanoveni obsahu biogennich amind v pivu. Vysledky jsou prezentovany
formou tabulek a komentéit v textu, ktery srozumitelné a dostate¢né popisuje naméfen4 data.
Diskuze je podobné jako vysledky pséna jasné a srozumitelné. Autorka v diskuzi porovnava
ziskané vysledky s tudaji jinych autorti. Prezentovany zavér je struénym shrnutim
odborné i formalni strance pozadavky kladené na diplomovou praci.

Drobnou chybou je udaj na str. 55, v kapitole 5.3, v druhé vété - jedingym vzorkem bez
obsahu BA byl vzorek ¢. 97, nikoliv 19. Dale na str. 59 v kapitole 5.4, v druhé vété autorka
uvadi povoleny limit histaminu 200-200 mg/kg. Spravné ma byt 100 - 200 mg/kg.
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