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	Název bakalářské práce:

	Senzorické porovnání vín vyrobeného tradiční technologií u malovinařů a technologií s řízeným kvašením


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 




Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V teoretické části autor popisuje výrobu vína, přičemž porovnává technologické postupy tradiční a moderní. Popisuje možné vlivy použité nebo prostředků na charakter vína. Dále ukazuje přednosti a nedostatky používaného vybavení zpracovatelů vína. 
V praktické části se autor zabývá senzorickým porovnáním vybraných vín obou popsaných technologií a diskutuje výsledky s odbornými názory. Zadání bakalářské práce bylo splněno. Literatura je aktuální, málo je využita literatura zahraniční.  
Bakalářská práce je napsána na 71 stranách, obsahuje grafy a tabulky na porovnání výsledků hodnocení v praktické části. Odkazy a citace jsou v textu uvedeny podle aktuálních pravidel. 

Celkově hodnotím práci jako velmi dobře zpracovanou a upravenou.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Která pěstební a technologické faktory nejvíce ovlivňují senzorické vlastnosti vína?

2. Kde se prodávají vína vyrobená tradiční metodou a jak jsou nabízena?

3. Vyrábí se tradiční vína v zahraničí v podobném množství jako u nás?
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