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Posudek vedoucího diplomové práce
Jméno studenta: Bc.Iveta Stískalová
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie, hygiena a ekonomika výroby potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí diplomové práce: Ing. Pavlína Boudová Pečivová
Akademický rok: 2011/2012
	Název diplomové práce:

	Vliv délky doby mražení těsta a množství použitého droždí na kvalitu rohlíků


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce s názvem "Vliv délky doby mražení těsta a množství použitého droždí na kvalitu rohlíků" řeší aktuální problematiku v oblasti pekárenství. Studentka sledovala vliv doby mražení a rozdílného množství droždí (liberky) na kvalitu finálních výrobků (rohlíků).

Celkově mohu říci, že studentka přistupovala ke svojí diplomové práci svědomitě, jak z pohledu teoretického (studium a uvádění informací z odborné literatury), kdy studentka použila 53 literárních zrojů, z toho 10 zahraničních, tak z pohledu praktického při získávání a také vyhodnocování svých výsledků.



	Otázky vedoucího diplomové práce:
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