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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(rešeršní práce)
Jméno studenta: Michaela Navrátilová
Studijní program: N 2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Technologie a mikrobiologie potravin
Vedoucí bakalářské práce: doc. ing. Jan Hrabě, Ph.D.
Akademický rok: 2011/2012
	Název bakalářské práce:

	Technologie a suroviny na výrobu kandytů a karamel


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předkládaná Bc práce naplňuje stanovené zadání, rovněž tak stanovený cíl. Popis řešené problematiky je poměrně detailní a vyčerpávající. V práci jsem nenalezl gramatické chyby, příp. nevhodné stylizace odborné  problematiky.  K práci mám některé kritické připomínky, které dále uvádím:

V posledních 10 ti letech došlo k významným změnám v oblasti legislativy potravin. V práci však nejsou některé změny podchyceny, poněvadž  studentka používala starší odbornou literaturu a zde ocitovala některé kapitoly (pasáže) v práci, které jsou již neplatné resp. novelizované. Konkrétně  uvádím 2 odkazy na stejnou  komoditní vyhlášku (odkaz 20 a 25 Pokládám otázku, která z nich je platná. Výhrady bych uplatnil v kapitole 2.5.2 (povolené přídatné látky) a 2.5.3 Aromata.  Pro tuto oblast byly vydány nové Vyhlášky Min. zdravotnictví, které vymezují oblast přídatných látek, jejich dávkování, původ apod.  Rovněž v úvodu kde je popsána historie výrobců cukrovinek, včetně  majetkové struktury již není platná, např. zařazení závodu Maryša Rohatec do struktury Nestlé spol. s.r.o.
Práci hodnotím celkově jako dobrou, má logickou stavbu a na solidní odborné úrovni vystihuje  zadanou problematiku.




	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	ˇJak dochází k totálnímu omírání kandytové hmoty?J


V Zlíně  dne 24.5.2012
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