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Vedoucí diplomové práce: Mgr. Iva Burešová, Ph.D.
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	Název diplomové práce:

	 Výroba bezlepkového pečiva a jeho uplatnění na trhu 


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Studentka v diplomové práci navázala na problematiku, které se věnovala již v bakalářské práci a která se úzce dotýká jejího odborného zájmu. Cílevědomě a aktivně přistoupila k vyhledávání literárních zdrojů a kompletaci podkladů ze střední školy, na níž působí. Obsah práce pravidelně konzultovala a veškeré připomínky se snažila zapracovat do textu. Ambiciózní snaha o vypracování bezchybné práce se však, dle mého názoru, občas studentce vymkla z kontroly, zejména v těch pasážích, ve kterých popisuje onemocnění celiakií.
Jako pozitivní je třeba vyzvednou velké množství dat, které nejsou běžně k dispozicic a které se studentce podařilo shromáždit, včetně receptur používaných pro výrobu bezlepkových zákusků.

Kvalitu práce snižují vyskytující se formální chyby, např. formulace nevhodné pro DP, jejichž použití se studentka některých v pasážích praktické části DP neubránila. Výsledky dotazníkového šetření a analýzy nákladů na výrobu bezlepkových zákusků by si možná také  zasloužily hlubší diskusi, přesto musím konstatovat, že k práci nemám žádné zásadní připomínky a doporučuji ji k obhajobě. 



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	nemám
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