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	Komentáře k diplomové práci:

	   Předložená diplomová práce Bc. Nikoly Žouželkové se v teoretické části zabývá biogenními aminy, jejich charakteristikou, vznikem a vlivem na lidský organizmus. V práci jsou stručně shrnuty probiotika a jejich účinky. Bohužel se autorka zbytečně detailně zabývá vznikem biogenních aminů v potravinách, které přímo nesouvisí s probiotickými bakteriemi. V textu se také často opakuje dříve sdělené inforamce, nad to jsou v textu stylistické nedostatky, které nepřispívají k dobré orientaci čtenáře. Např.: str. 18 kdy autorka odkazuje na metabolické dráhy mikroorganizmů na obrázku 4., který ovšem ve skutečnosti znázorňuje vzhled kolonií na plotně. Str. 30 taxonomie bakterií se uvádí dle klasifikace do: doména, kmen, třída, řád, čeleď, ovšem v textu není tato klasifikace uplatněna. K faktorům, které byly předmětem diplomové práce, je uvedeno velmi málo textu. 

Předložená praktická část popisuje provedené experimentální měření dekarboxylační aktivity Lb. rhamnosus CCDM 289. Uvedená zjištění mají vědeckou hodnotu, přesto v textu nejsou dostatečně komentována. V obou částech se nachází větší množství zavádějících formulací, které mohou být způsobeny špatným překladem z anglického jazyka nebo nesprávným pochopením komentované problematiky. Text je roztříštěn velkým množstvím nedostatečně vyhodnocených a komentovaných grafů, které mohly být zařazeny do příloh apod.
   Diplomovu práci Bc. Nikoly Žouželkové tak lze i přes její určitou snahu hodnotit na stupnici ECTS stupňem "D". Práci doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Jaké jsou možnosti snižování vzniku biogenních aminů v potravinách obsahujících probiotické kultury?
2) Jak bylo ve vyhodnocování výsledků zohledněno množství biogenních aminů které mohou být obsaženy v kultivačních médiích?
3) Ovlivňuje pyridoxalfosfát výrazně dekarboxylační účinek Lb. rhamnosus ve srovnání s jinými dekarboxyláza-pozitivními mikroorganismy?
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