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Komentaie k diplomové praci:

- sta’, pojednavajici o vyrabvina je psana ziaé nekonzistentti s pouzitim jedné odborn
knihy zroku 1970, if encyklopedii a &sSinou popularnich, nebo konte& pojatych
internetovych stranek (internetové obchody, rodirvigarstvi s ubytovanim...) - tom
odpovida také jeji odborna urave

- na mirr¢ lepSi Urovni je kapitola, pojednavajici o chemiok&oZeni vina

- obrazek 9 na str. 30 je zcelaitelny a jeho informeéni piéinos prakticky nulovy

- kapitola o metodach analyzy aromatickych latekoseezuje jenom na zevrubny obeg
popis plynové chromatografie a hmotnostni spekttdme jakékoliv dalSi analytick
moznosti, kterych je celi@da chybi (neni uveden ani jejich zakladmhbed)

- na str. 47 je uvedeno, Ze bylo cilem DP stananatnmatickeé latky v 8 vybranych vzorcich
révovych vin - v kap. 13 se v8ak nachazeji poubelky 3-10 ve kterych jsou nalezené

aromatické latky identifikovany a charakterizovasyymi retegnami casy, jakékoliv
kvantitativni vyjadeni chybi, pestoZe kapitola 13.2 Diskuzechad wtou - Celkem bylg
stanoveno 8 vzorkvin...a dale se omezuje uz jenom na shrnuti obsgBa zmannych
tabulek 3-10, v obdolirrekapitul&nim duchu je sestaven také zadP

- seznam pouZzité literatuita 45 polozek, pouze u 6 z nich je uvedeno ISBN zdné
ISSN, 9 "literarnich" zdrdj je internetovych, z nichz je dostupnych pouze&taré pouze
obecrt (Uvodni stranka)

Otazky oponenta diplomové prace:
1) Muzete strané vyswtlit, jaky je rozdil mezi vadou a nemoci vina?

2) Na stran 23 se odvolavate na zakon 321/2004 Sb. o vinolchd a vingstvi. Mela jste
tento zakon v platném &ni pri psani DP k dispozici?

3) Metodiku chromatografické analyzy jste vyvingkema, neboipvzala? Z jakého zdroje?

4) Co z hlediska chemické analyzy rozumime pod pajfistanoveni"?

j o

Dy

é

ny
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