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	Komentáře k diplomové práci:

	Překládaná diplomová práce Bc. Renaty Grégrové je vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu. 
Formální úroveň diplomové práce je slabá, z textu je patrné, že studentka diplomovou práci psala v rychlosti na poslední chvíli. Prakticky na každé straně se vyskytuje několik překlepů (cca 5 až 10, někdy i více), často se vyskytují formulační nedostatky (některé formulace nezní příliš česky). Na mnohých místech je jedna věta rozdělena do 3 odstavců (např. úvod kapitol na str. 46 nebo 55). Často se vyskytují delší pasáže bez citací nebo jsou citace v textu špatně uvedeny. Mnohé citace rovněž nejsou uvedeny v seznamu literatury (např. Janiš a kol. 2010 na str. 34, Buňková a kol. 2010 a Růžička a kol. 2003 na str. 58). Rovněž doporučuji sjednotit psaní slov, kde je podle pravidel českého pravopisu možnost dvojího psaní (např. organismy a organizmy, apod.). V metodice není uveden původ testovaných kmenů mikromycet. Autorka mohla rovněž použít aktuálnější literární zdroje, jen na inhibiční účinky MAG jich v posledních  letech vyšly řádově desítky.

Výsledky experimentů jsou zpracovány poměrně přehledně formou grafů, nicméně řazení dat v grafech je nelogické (MAG C10, C11, C12, C16 a C8). Dle mého názoru však mohly být výsledky lépe interpretovány a zejména diskutovány, protože diskuzi výsledků v práci prakticky postrádám.





	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Uveďte příklad mikromycet využívaných v potravinářství, které produkují mykotoxiny (str. 18).

2) Uveďte rozdíly v mechanizmu působení monoacylglycerolů na mikromycety, grampozitivní a gramnegativní bakterie.

3) Jak si vysvětlujete rozdílné působení testovaných MAG na 2 kmeny Aspergillus niger?
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