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	Název bakalářské práce:

	Kontrola výrobního procesu v moderním mlýně


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Název práce není zcela v souladu s obsahem. Název Kontrola výrobního procesu v moderním mlýně navozuje očekávání, že se práce zaměřuje na hmotnostní bilanci a řízení účinnosti mlýnské výroby. Skutečnému obsahu práce by spíše odpovídal název Řízení jakosti v mlýnu. Studentka však práci vypracovala v souladu se Zásadami pro vypracování.

Abstrakt je nestandardně krátký a anglická verze pravděpodobně neprošla jazykovou korekcí.
V práci se vyskytují gramatické a typografické chyby a chyby ve větné skladbě. Nepřiměřeně dlouhé pasáže textu jsou citovány z jednoho zdroje např. str. 24, 34. 

Studentka ne vždy správně interpetuje informace získané z literárních zdrojů např. dělení  bílkovin v kapitole 1.4.2, viz otázky oponenta.
Kapitola Závěr je zpracována spíše jako obsáhlý abstrakt. Postrádám v ní závěry formulované autorkou práce.

Některé literární zdroje, s jejichž pomocí studentka práci zpracovala, nejsou pro BP vhodné např. [25], [34], [35], [52]. Vhodné by bylo zařadit více cizojazyčných zdrojů.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Na str. 17 v poslední větě studentka uvádí, že: "V součastosti se zvyšuje pěstování čiroku a dochází k jeho šlechtění, tak aby nově vzniklé odrůdy byly chladuvzdorné, ranné a s obilkami které obsahují antinutriční látky např. tanin." Skutečně se šlechtí obilky na vysoký obsah antinutričních látek?
Jaký je rozdíl mezi hydrotermicku úpravou zrna a kondiciováním?

V čem spočívá modernost technologie mletí a laboratorních postupů např. stanovení obsahu mokrého lepku, stanovení bobtnavosti lepku a dalších uvedených v BP?
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