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	Komentáře k diplomové práci:

	Přdložená diplomová práce Bc. Evy Kývalové, na téma "Stanovení vybraných komponent v různých odrůdách moravských vín", se zabývá studiem chemického složení révového vína a hroznového moštu, dále charakterizací jednotlivých odrůd, označování a dělení vín a jejich pěstování v ČR - vinařské oblasti. Teoretická část je detailně a přehledně napsána a vhodně doplněna o citovánou literaturu. Praktická část obsahuje jednotlivé vybrané metody stanovení jakostních odrůdových vín z vinařské oblasti Morava, Podoblast slovácko, vinné sklepy Esterka, Čejč. Kvalita vína byla sledována od sběru až po stanovení vybraných fyzikálně - chemických parametrů jako jsou hustota, obsah polyfenolických látek pomocí HPLC a titrovatelných kyselin a barevné charakteristiky u červených vín. Výsledky těchto stanovení jsou uvedeny v příslušné kapitole a vhodně zpracovány do tabulek a grafů. Pomocné výpočty týkající se přípravy roztoků se v diplomové práci neuvádí, např. str. 82. Dále nejsou uvedeni výrobci chemikálií a u použitého spektrofotometru chybí typ.  Tato práce obsahuje celkem 73 citací od aktuálních až po základní literaturu o víně. Při provedené kontrole plagiátorství kvalifikačních prací byla vyhodnocena 0% shodnost.Tato práce je napsána na dobré úrovni, stylistické i grafické, a proto doporučuji k obhajobě a hodnotím známkou = dobře = C.  


	Otázky vedoucího diplomové práce:

	1. Dejte do souvisloti sběr vína, odrůdy a výsledky stanovení.
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