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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Záměr zjišťování možností aplikace skopového masa do masných výrobků a ověřování technologických funkcí a senzorických vlastností je velmi zajímavé téma z pohledu výrobního i praktického využití skopového masa do masných výrobků. Podpora tohoto druhu masa, v této době spíše minoritního, je velmi důležitá, ať již z nutričního pohledu a dobrých technologických vlastností. Z pohledu chovatelského se jedná o relativně nenáročné získávání tohoto cenného zdroje živin. Nejen z těchto důvodů je proto velmi vhodné se tímto tématem zabývat.

Předložená diplomová práce věcně řeší dané téma. Výsledky práce a vyhodnocení experimentálních výrobků, které byly pro tuto práci vyrobeny v praktických podmínkách, studentka vhodně diskutovala s tuzemskými i zahraničními publikacemi, které se zabývají touto speciální tématikou, kterých nutno podotknout není v dostupné literatuře dostatek. 
Diplomová práce, zejména její praktické výstupy, mohou výrobní společnosti, které mají k dispozici skopové maso, čerpat informace a využít  je pro praktické využití optimalizací výrobních receptur ve vztahu na senzorickou hodnotou. 

 Práce je velmi pěkně a přehledně zpracovaná a svou komplexností v popisu a návrhu optimálních zastoupení skopového masa do jednotlivých receptur je velmi cenná.

Velmi pozitivně oceňuji aktivní přístup studentky, se kterým řešila celou diplomovou práci. 
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